
 

 

 

 

 

 

  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

  

10 月の春里地区センターの予定 

1 火 イタリア料理講座 13 日 春里地区市民運動会 

3 木 陶芸教室（はじめて・楽らく） 17 木 陶芸教室（はじめて・楽らく） 

5 土 
こども茶道くらぶ 19 土 こども料理くらぶ 

こどもチャレンジくらぶ（五平餅作り）  24 木 竹皮クッキング講座 

8 火 乳幼児学級（リトミック） 25 金 3D アート体験講座② 

9 水 3D アート体験講座① 
26 土 

こども将棋くらぶ 

12 土 こどもチャレンジくらぶ（卓球） こども民踊くらぶ 

 

地区センターだより はるさと 
令和元年 10 月１日 春里地区センター発行 電話 65-2006 

http://www.city.kani.lg.jp/7491.ｈｔｍ 

 

イタリア料理講座 

季節の食材を使い、簡単に 

できるレシピでプロの味を 

学びました 

乳幼児学級 和気あいあいと活動しています 

陶芸教室 はじめてコース・楽らくコース 

はじめてコース 

そば皿とそば猪口

を作りました 

自分で作った器で 

いただくお蕎麦は 

格別ですね 

明歌の会 8/5・8/7 

今年度で 4年目を迎える明歌の会。今年も

横山奈穂さんを講師に楽しく歌いました♪ 

楽らくコース 

ステキな蓋つき

小鉢です。 

手順を 3 回目の

急須作りに 

活かしました 

 

西可児分署の

方々に救命救

急について教

えていただき

ました 

学級生持参の 

8 種類のプール.

水遊びや 

ゼリー拾いなど 

とても楽しかっ

たですね♡ 

http://www.city.kani.lg.jp/7491
http://www.city.kani.lg.jp/7491


 

 

 

 

 

 

 

芸術の秋、食欲の秋 

さぁ 春里地区センターで楽しみましょう♪ 

紙を重ねて陰影と奥行きを楽しむ立体アート。プリントされた絵柄を使うので 

絵心に自信のない方でも安心して取り組めます♪ 

日 時  10 月 25 日（金）13：00～16：00  

場 所  春里地区センター 会議室 3  

定 員  10 名（先着順）    

申込み    10 月 8 日（火）9：00～10 月 18 日（金）17；00 

受講料  1,500 円（材料代・額縁代を含む）       

持ち物    （あれば）カッティングボード、デザインナイフ（カッターナイフの細い物） 

講 師  平川 清美 さん   

 

 
 

 

  

 

イメージ 

講座の申込み及び問合せ：窓口又は電話にて 

℡65-2006（日祝除く１７時迄） 

シャドウアート 

 

楽しいこといっぱい！ 

講座のご案内 

昔から使われている、抗菌力に優れた竹皮を利用したエコクッキング料理を学びます。 

現在問題になっているプラスティックゴミについて考える機会にもなります。 

日 時  10 月 24 日（木）10：00～13：30  

場 所  春里地区センター 調理室  

定 員  24 名（先着順）    

申込み    10 月 7 日（月）9：00～10 月 18 日（金）17：00 

受講料  800 円（材料代）       

持ち物    エプロン、三角巾、手拭きタオル、飲み物 

講 師  吉田 鏡子さん（広報 8 月号で紹介されています） 
 

 

 

  

 

可児産古代米の黒米を用いた「ちまき」を作り、市のバスで明智荘を訪ね、試食します。 

明智光秀が生きていた時代に思いを馳せながら、地元のいい
* *

もん
* *

やステキ可児を再確認しませんか？ 

日 時  12 月 5 日（木）13：00～16：00  

場 所  春里地区センター 調理室⇒（市のバスで移動）明智城跡⇒春里地区センター 

定 員  15 名（先着順）    

申込み    10 月 15 日（火）9：00～11 月 15 日（金）17：00 

受講料  500 円（持ち帰りあり）     

持ち物    エプロン、三角巾、タオル、飲み物、動きやすい服装、靴、レジャーシート 

講 師  明智荘をみつめる会の皆さん   

 

 

講師にヴィーチェ（犬山市）の奥村哲弥オーナーシェフをお招きする人気講座です。 

日 時  11 月 12 日（火）10：00～14：00  

場 所  春里地区センター 調理室  

定 員  24 名（先着順）    

申込み    10 月 15 日（火）9：00～ 

受講料  1,000 円（材料代）       

持ち物    エプロン、三角巾、手ふき、タオル、筆記用具、飲み物 

講 師  奥村 哲弥 さん   
＊お申し込みは 1 回につき 3 名様まで。  ＊11 月 9 日以降のキャンセルは有料となる場合があります。 

 

 

 
 

 

  

 

3Dアート体験 講座 ～好評につき追加講座決定～  

竹皮を使ってクッキング 講座  エコクッキング 

第6 回 イタリア料理 講座  プロのレシピを家庭に取り入れましょう 

光秀の里を訪ねて  大河ドラマ「麒麟がくる」放送を前に・・   

＊お詫び＊ 

先月の地区センターだ

よりにて、講師の名前

が間違っていました。

訂正してお詫び申し上

げます。 

 

正） 平川清美 

誤） 平井清美 

＊締切日以降のキャンセルは有料 

となる場合があります。 

 

《メニュー》 

中華ちまき 

秋の野菜蒸し 

≪メニュー≫ 

■ イワシのベッカフィーコ 

■ 舞茸とゴルゴンゾーラチーズのフェットチーネ 

■ 鶏のパン粉焼き 

■ チーズケーキ 

 


